Toscana Promozione Turistica per gli operatori
del territorio alla scoperta dell’Ambito

Dall'informazionein rete, alle relazioni reali

lunedi 15 gennaio 2024 |9 - 17%

Alla scoperta dell’Ambito Turistico
¢ Lunigiana

Tra gioielli storici e sapori inaspettati

Questa giornata, di conoscenza, sara anche un’occasione per

rafforzare il lavoro tra “pubblico e privato”
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330 y RITROVO E ACCREDITO ad Aulla c/o Piazza della Corriere (dietro il Comune), visita

dell’abbazia e museo di San Caprasio e partenza in BUS per Fivizzano

10%°y INIZIO DEI LAVORI e INTRODUZIONE AL VIAGGIO a Fivizzano, Sala del Museo di

San Giovanni.

Saluti istituzionali e presentazione dell’iniziativa, spiegazione della giornata e dell’itinerario a
cura di Anci Toscana con l'intervento di Toscana Promozione Turistica e Fondazione Sistema

Toscana. Consegna del materiale promozionale di Ambito.
e Introduzione al lavoro di Ambito a cura della DMC Ambito Lunigiana
¢ Presentazione di alcune buone pratiche degli operatori Lunigianesi

« Confronto tra operatori

1139) Ex convento degli Agostiniani, visita al museo d'Arte Sacra, il Meteo-Museo ‘Bernacca’,

volumi e incunaboli antichi della Biblioteca.

129 % Piazza Medicea - Visita libera al Centro Informazioni e Accoglienza dei Parchi della

Lunigiana e della Via del Volto Santo.
Test e dimostrazioni della flotta a noleggio di E-bike MTB

Pranzo-degustazione prodotti della Lunigiana presso |'Agri-Bottega del Gusto dell’Agriturismo
Di la dall’Acqua.

14% % IN BUS a Pontremoli

Visita ai gioielli medioevali e barocchi del Centro Storico come Palazzo Dosi-Magnavacca e

Duomo

169 )IN BUS verso il Castello di Lusuolo per una visita guidata (accesso con navetta Comune

da area sosta autostrada)

17% YFINE DEI LAVORI e RIENTRO al punto di partenza (Aulla) previsto per le 17

segue

LAmbito della Lunigiana > 14 comuni

*Unione dei Comuni Montani della Lunigiana (Capofila) e i Comuni di Aulla eBagnone ¢Casola
in Lunigiana *Comano eFilattiera ®Fivizzano ®Fosdinovo eLicciana Nardi ®Mulazzo ePodenzana
ePontremoli #Tresana eVillafranca in Lunigiana ®Zeri

Qualche news sull’organizzazione:

Ufficio di Ambito, Referente Sara Tedeschi - contatti: stedeschi@ucml.it, 0187 408302.

Si e dotato di una DMC (destination management company), composta dalle cooperative AlterEco,
Cristoforo e Sigeric (segreteria@lunigiana.land).

Il coordinamento e |'accompagnamento dell’Ambitour & a cura della DMC

® Ha un portale di destinazione di Ambito: www.lunigiana.land
| social di riferimento dell’Ambito sono Lunigiana

Ambito Turistico (Facebook) / e @lunigiana_official (Instagram)

Attualmente é presente su

~

www.visittuscany.com con: www.toscanaovunquebella.it con: www.vetrinatoscana.it con:

95 » IDEE 7 ,STORIE 19 > RISTORANTI
40 , ATTRAZIONI 10 > AZIENDE AGRICOLE
39 > ITINERARI 4 > STRUTTURE RICETTIVE

17 > OFFERTE COMMERCIALI
16 > ITINERARI BIKE
8 > SAPORI

3> BOTTEGHE

Uffici informazione e accoglienza turistica che hanno aderito a MAKE IAT:

IAT Pontremoli » iat@comune.pontremoli.ms.it > +39 0187 4601231

IAT Filattiera > info@sigeric.it > +39 331 8866241

IAT Bagnone  » iatbagnone@gmail.com / info@sigeric.it > +39 331 8866241

IAT Aulla > infoturisticheaulla@gmail.com > +39 0187 409474

IAT Fosdinovo » visitfosdinovo@gmail.com > +39 0187 1788126 /

€€ Per ragioni organizzative i posti disponibili sono limitati ad un numero massimo di 50 partecipanti ¥J

Per definire al meglio I'organizzazione abbiamo bisogno delle vostre iscrizioni
entro e non oltre il 10 gennaio a questo link: https://bit.ly/3RvnZa2

Per qualsiasi informazione potete fare riferimento all’Ambito Turistico:
Coordinamento: AlterEco »Matteo Tollini» 329 8147086
Guida e accompagnamento: Sigeric YFrancesco Bola / Eleonora Bazzali» 331 8866241

segue

Cos’e "AMBITOUR Operatori”

Gli operatori del territorio alla scoperta dell’Ambito. Sul modello della creazione di press-tour/

educational per i giornalisti, in collaborazione con Toscana Promozione Turistica, con il
coordinamento di Anci Toscana i 28 Ambiti creeranno degli itinerari per far conoscere il proprio
territorio di riferimento ad un gruppo di operatori selezionato, in collaborazione con le associazioni

di categoria.

Perché

Creare occasioni di conoscenza e relazioni tra colleghi (Operatori, Amministratori, dipendenti/
collaboratori ufficio di Ambito/ degli IAT, collaboratori di TPT/ FST/ Anci Toscana).

Creare occasioni di conoscenza del territorio dell’Ambito, le attrazioni, i luoghi inediti

attraverso, quelli di riferimento dei prodotti turistici di “punta”.

Creare occasioni di conoscenza delle attivita dell’Ambito, di Toscana Promozione Turistica e

Fondazione Sistema Toscana.

Contribuire a rafforzare dall’interno la Destinazione Toscana.

Tempi, logistica e “lista della spesa”

UNA GIORNATA intera: 9.30 arrivo con mezzi propri nel punto di ritrovo; introduzione ai lavori
e focus su tematiche d'interesse; 11.00 partenza in bus tutti insieme e ritorno indicativamente
alle 17.30 nello stesso luogo (gli orari dettagliati saranno comunicati con l'invio del programma

definitivo).

TOUR IN BUS ALLINTERNO DELLAMBITO con guide professioniste e personale di Ambito.
Ogni Ambito potra coinvolgere personaggi, esperti, altre guide per la spiegazione di altri luoghi a

seconda di quello che potra essere il programma di visita.

PRANZO / DEGUSTAZIONE, sara un momento di convivialita e |'occasione di valorizzare le
produzioni tipiche locali grazie alla collaborazione con alcune realta del territorio nello spirito del
progetto di Vetrina Toscana. Storie di prodotti, piatti e produzioni saranno parte dell’esperienza di

viaggio.

Cosa fare per poter partecipare
La partecipazione é gratuita
Liscrizione e obbligatoria

Raccomandiamo di arrivare con scarpe comode e un bagaglio di entusiasmo: lo spirito &

assolutamente costruttivo e O //


mailto:iat@comune.pontremoli.ms.it
mailto:iatbagnone@gmail.com
mailto:visitfosdinovo@gmail.com

